


Entrantes
Ensalada mixta 16,00 €

Ensalada Ses Roques 20,00 €

Gazpacho Ses Roques 15,00 €

Tartar de atún 25,00 € 

Tartar de aguacate con gambas  24,00 €

Carpaccio de atún 20,50 €

Pimientos de padrón  14,00 €

Parrillada de verduras de temporada y salsa romesco 20,00 €

Gambas al ajillo Ses Roques 23,00 €

Anchoas de Santoña acompañadas de pan con tomate (6uds) 26,50 €

Almejas al vapor o en salsa verde 28,50 €

Calamar salteado al ajillo  27,00 €

Gambusí de Formentera 26,50 €

Pata de pulpo asada con puré de patata ahumada 29,00 €

Foie gras mi-cuit con mermelada de arándanos y escamas de sal 29,50 €

Jamón ibérico de bellota 35,00 €

Pan con tomate (precio por persona) 3,20 €

Pan con alioli (precio por persona) 3,20 € 

Pan (precio por persona) 2,20 €

Pan sin gluten (precio por persona) 3,10 €

Arroces y Especialidades 
Precio por persona - Mínimo 2 personas.

Paella de pescado y marisco 32,00 €

Paella mixta de carne y marisco 29,00 €

Arroz negro con almeja gallega, gamba y alcachofa 28,00 €

Arroz a banda 26,50 €

Fideuá de pescado y marisco 27,50 €

Arroz marinera 30,00 €

“Bullit de peix” y arroz a banda 44,00 €

Guisado de pescado 39,50 €

Bogavante nacional con huevos fritos y patatas S.P.M.



Pescados
Nuestros pescados se sirven acompañados de patató ibicenco y verduras salteadas.

Rape a la plancha 32,00 €

Atún con costra de semillas de sésamo 34,00 €

Mero a la plancha 30,00 €

Calamar a la plancha 25,00 €

Parrillada de pescado 42,00 €

Gallo de San Pedro o rotja al horno S.P.M.

Carnes
Nuestras carnes se sirven acompañadas de panaderas con pimientos, 

puré de boniato y nuestra salsa de perejil.

Pluma de cerdo ibérico 27,50 €

Entrecot de vaca madurado durante más de 30 días 31,00 €

Chuletillas de cordero  26,50 €

Hamburguesa casera de vaca con cebolla caramelizada, bacon, 23,00 € 

     queso parmesano y rúcula 

Salsa pimienta 3,50 €

Salsa roquefort 3,50 €

Postres
Sacher de chocolate 11,00 €

Brownie con caramelo 10,00 €

Tiramisú 10,00 €

Tarta de limón 11,00 €

Tarta de mango y coco 10,00 €

Tarta de queso con mermelada de arándanos 8,50 €

Greixonera  8,00 €

Sorbete  6,00 €
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Starters
Mixed salad 16,00 €

Ses Roques salad 20,00 €

Gazpacho Ses Roques 15,00 €

Tuna tartare 25,00 € 

Avocado tartare with prawns  24,00 €

Tuna carpaccio 20,50 €

Padrón peppers  14,00 €

Grilled seasonal vegetables with romesco sauce 20,00 €

Ses Roques-style garlic prawns 23,00 €

Santoña anchovies served with tomato bread (6 pcs) 26,50 €

Steamed clams or clams in green sauce 28,50 €

Sautéed squid with garlic  27,00 €

Gambusí from Formentera (local small shrimp) 26,50 €

Grilled octopus tentacle with smoked potato purée 29,00 €

Foie gras mi-cuit with blueberry jam and sea salt flakes 29,50 €

Acorn-fed Ibérico ham 35,00 €

Tomato bread (price per person) 3,20 €

Bread with alioli (price per person) 3,20 € 

Bread (price per person) 2,20 €

Gluten-free bread (price per person) 3,10 €

Rices & Specia�ies
Price per person - Minimum 2 persons.

Seafood paella 32,00 €

Mixed paella (meat and seafood) 29,00 €

Black rice with Galician clams, prawns and artichokes 28,00 €

Arroz a banda (rice cooked in fish broth) 26,50 €

Seafood fideuà (noodle paella) 27,50 €

Fisherman's-style rice 30,00 €

Bullit de peix and arroz a banda 44,00 €

Fish stew 39,50 €

Native lobster with fried eggs and potatoes M.P.
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Fish
All our fish dishes are served with Ibizan patató potatoes and sautéed vegetables.

Grilled monkfish 32,00 €

Sesame-crusted tuna 34,00 €

Grilled grouper 30,00 €

Grilled squid 25,00 €

Mixed grilled fish platter 42,00 €

Baked John Dory or rotja M.P.

Meats
All our meat dishes are served with fried potatoes and peppers, 

sweet potato purée and our parsley sauce.

Iberian pork “pluma” 27,50 €

Dry-aged beef entrecôte (aged over 30 days) 31,00 €

Lamb chops 26,50 €

Homemade beef burger with caramelised onion, bacon,  23,00 € 

     parmesan cheese and rocket 

Pepper sauce 3,50 €

Roquefort sauce 3,50 €

Desserts
Sacher-style chocolate cake 11,00 €

Brownie with caramel 10,00 €

Tiramisú 10,00 €

Lemon cake 11,00 €

Mango and coconut cake 10,00 €

Cheesecake with blueberry jam 8,50 €

Greixonera (Ibizan-style bread pudding) 8,00 €

Sorbet 6,00 €
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Vorspeisen
Gemischter Salat 16,00 €

Ses Roques Salat 20,00 €

Gazpacho Ses Roques 15,00 €

 Thunfisch-Tatar 25,00 € 

 Avocado-Tatar mit Garnelen  24,00 €

Thunfisch-Carpaccio 20,50 €

Padrón-Paprika  14,00 €

Saisonales Gemüse vom Grill mit Romesco-Sauce 20,00 €

Knoblauchgarnelen Ses Roques 23,00 €

Santoña-Antschovis mit Tomatenbrot (6 Stück) 26,50 €

Venusmuscheln, gedämpft oder in grüner Sauce 28,50 €

Gebratener Tintenfisch mit Knoblauch  27,00 €

Gambusí de Formentera (kleine lokale Garnelen) 26,50 €

Gegrillter Oktopustentakel mit Rauchkartoffelpüree 29,00 €

Foie gras mi-cuit mit Blaubeerkonfitüre und Meersalzflocken 29,50 €

Ibérico Schinken von Eichelmast 35,00 €

Tomatenbrot (preis pro person) 3,20 €

Brot mit Aioli (preis pro person) 3,20 € 

Brot (preis pro person) 2,20 €

Glutenfreies Brot (preis pro person) 3,10 €

Reisgerichte und Sp�ial�äten
Preis pro Person – Mindestens 2 Personen

Paella mit Fisch und Meeresfrüchten 32,00 €

Gemischte Paella (Fleisch und Meeresfrüchte) 29,00 €

Schwarzer Reis mit galicischen Venusmuscheln, Garnele und Artischocke 28,00 €

Arroz a banda (Reis in Fischbrühe) 26,50 €

Fideuà mit Fisch und Meeresfrüchten (Nudelpaella) 27,50 €

Fischerart-Reis 30,00 €

Bullit de peix und arroz a banda 44,00 €

Fischeintopf 39,50 €

Lokaler Hummer mit Spiegeleiern und Kartoffeln  Tagespreis
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Fleischgerichte
Alle unsere Fischgerichte werden mit ibizenkischen Patató-Kartoffeln 

und sautiertem Gemüse serviert.

Gegrillter Seeteufel 32,00 €

Thunfisch mit Sesamkruste 34,00 €

Gegrillter Zackenbarsch 30,00 €

Gegrillter Tintenfisch 25,00 €

Gemischte Fischplatte vom Grill 42,00 €

Im Ofen gebratener Petersfisch oder Rotja Tagespreis

Carnes
Alle unsere Fleischgerichte werden mit Bratkartoffeln und Paprika, 

Süßkartoffelpüree und unserer Petersiliensauce serviert.

Iberisches Pluma-Schwein 27,50 €

Rinderrücken (über 30 Tage gereift) 31,00 €

Lammkoteletts  26,50 €

Hausgemachter Rindfleisch-Burger mit karamellisierten Zwiebeln, Bacon,  23,00 € 

     Parmesan und Rucola 

Pfeffersauce 3,50 €

Roquefort-Sauce 3,50 €

Nachspeisen
Schokoladen-Sachertorte 11,00 €

Brownie mit Karamell 10,00 €

Tiramisú 10,00 €

Zitronenkuchen 11,00 €

Mango-Kokos-Kuchen 10,00 €

Käsekuchen mit Blaubeerkonfitüre 8,50 €

Greixonera (Brotpudding nach ibizenkischer Art) 8,00 €

Sorbet 6,00 €
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Entrées
Salade mixte 16,00 €

Salade Ses Roques 20,00 €

Gazpacho Ses Roques 15,00 €

Tartare de thon 25,00 € 

Tartare d’avocat aux crevettes  24,00 €

Carpaccio de thon 20,50 €

Piments de Padrón  14,00 €

Légumes de saison grillés, sauce romesco 20,00 €

Crevettes à l’ail Ses Roques 23,00 €

Anchois de Santoña sur pain à la tomate (6 pièces) 26,50 €

Palourdes, vapeur ou sauce verte 28,50 €

Calamar sauté à l’ail  27,00 €

Gambusí de Formentera (petites crevettes locales) 26,50 €

Tentacule de poulpe grillé avec purée de pommes de terre fumées 29,00 €

Foie gras mi-cuit, confiture de myrtilles et éclats de fleur de sel 29,50 €

Jambon ibérique de bellota 35,00 €

Pain à la tomate (prix par personne) 3,20 €

Pain avec aïoli (prix par personne) 3,20 € 

Pain (prix par personne) 2,20 €

Pain sans gluten (prix par personne) 3,10 €

R� et Spécial�és 
Prix par personne – Minimum 2 personnes.

Paëlla de poisson et fruits de mer 32,00 €

Paëlla mixte (viande et fruits de mer) 29,00 €

Riz noir aux palourdes de Galice, crevettes et artichauts 28,00 €

Arroz a banda (riz au bouillon de poisson) 26,50 €

Fideuà de poisson et fruits de mer (paëlla de nouilles) 27,50 €

Riz du pêcheur 30,00 €

Bullit de peix et arroz a banda 44,00 €

Ragoût de poisson 39,50 €

Homard national, œufs au plat et pommes de terre P.M.
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Poissons
Tous nos plats de poisson sont servis avec patató d’Ibiza et légumes sautés.

Lotte grillée 32,00 €

Thon en croûte de sésame 34,00 €

Mérou grillé 30,00 €

Calamar grillé 25,00 €

Assortiment de poissons grillés 42,00 €

Saint-Pierre ou rotja au four P.M.

Viandes
Toutes nos viandes sont servies avec pommes de terre sautées aux poivrons, 

purée de patate douce et notre sauce au persil.

Pluma de porc ibérique 27,50 €

Entrecôte de bœuf maturée plus de 30 jours 31,00 €

Côtelettes d’agneau  26,50 €

Burger maison de bœuf, oignon caramélisé, bacon,  23,00 € 

     parmesan et roquette 

Sauce au poivre 3,50 €

Sauce Roquefort 3,50 €

Desserts
Gâteau Sacher au chocolat 11,00 €

Brownie au caramel 10,00 €

Tiramisù 10,00 €

Gâteau au citron 11,00 €

Gâteau à la mangue et à la noix de coco 10,00 €

Cheesecake à la confiture de myrtilles 8,50 €

Greixonera (dessert traditionnel d’Ibiza) 8,00 €

Sorbet 6,00 €
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Antipasti
Insalata mista 16,00 €

Insalata Ses Roques 20,00 €

Gazpacho Ses Roques 15,00 €

Tartare di tonno 25,00 € 

Tartare di avocado con gamberi  24,00 €

Carpaccio di tonno 20,50 €

Peperoni di Padrón  14,00 €

Verdure di stagione grigliate con salsa romesco 20,00 €

Gamberi all’aglio Ses Roques 23,00 €

Acciughe di Santoña su pane al pomodoro (6 pezzi) 26,50 €

Vongole, al vapore o in salsa verde 28,50 €

Calamaro saltato all’aglio  27,00 €

Gambusí de Formentera (piccoli gamberi locali) 26,50 €

Polpo arrosto con purè di patate affumicate, olio alla paprica e crema di alioli 29,00 €

Foie gras mi-cuit con marmellata di mirtilli e fiocchi di sale 29,50 €

Prosciutto iberico di bellota 35,00 €

Pane con pomodoro (prezzo per persona) 3,20 €

Pane con alioli (prezzo per persona) 3,20 € 

Pane (prezzo per persona) 2,20 €

Pane senza glutine (prezzo per persona) 3,10 €

Risi e Special�à
Prezzo per persona - Minimo 2 persone.

Paella di pesce e frutti di mare 32,00 €

Paella mista (carne e frutti di mare) 29,00 €

Riso nero con vongole della Galizia, gamberi e carciofi 28,00 €

Arroz a banda (riso al brodo di pesce) 26,50 €

Fideuà di pesce e frutti di mare (paella di pasta) 27,50 €

Riso del pescatore 30,00 €

Bullit de peix e arroz a banda 44,00 €

Stufato di pesce 39,50 €

Astice nazionale con uova fritte e patate P.M.



Pesce
Tutti i nostri piatti di pesce sono serviti con patate patató di Ibiza e verdure saltate.

Rana pescatrice alla griglia 32,00 €

Tonno in crosta di sesamo 34,00 €

Cernia alla griglia 30,00 €

Calamaro alla griglia 25,00 €

Grigliata mista di pesce 42,00 €

San Pietro o rotja al forno P.M.

Carnes
Tutti i nostri piatti di carne sono serviti con patate fritte e peperoni, 

purè di patate dolci e la nostra salsa al prezzemolo.

Pluma di maiale iberico 27,50 €

Entrecôte di manzo stagionata oltre 30 giorni 31,00 €

Costolette d’agnello  26,50 €

Hamburger di manzo fatto in casa con cipolla caramellata, bacon,  23,00 € 

     parmigiano e rucola  

Salsa al pepe 3,50 €

Salsa Roquefort 3,50 €

Dolci
Torta Sacher al cioccolato 11,00 €

Brownie al caramello 10,00 €

Tiramisù 10,00 €

Torta al limone 11,00 €

Torta al mango e cocco 10,00 €

Cheesecake con marmellata di mirtilli 8,50 €

Greixonera (dessert tradizionale di Ibiza) 8,00 €

Sorbetto 6,00 €

ITA
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