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Entharides

ENSALADA MIXTA
00000900 Ensarapa SEs RoQues
0000 GazracHo SEs RoQuEs
OGOOO0 TARTAR DE ATUN
00 TARTAR DE AGUACATE CON GAMBAS
Q000G CARPACCIO DE ATUN
PIMIENTOS DE PADRON
O00® PARRILLADA DE VERDURAS DE TEMPORADA Y SALSA ROMESCO
© (GAMBAS AL AJILLO SES ROQUES
OO0 ANCHOAS DE SANTONA ACOMPANADAS DE PAN CON TOMATE (6UDS)
0Q0O ALMEJAS AL VAPOR O EN SALSA VERDE
© CALAMAR SALTEADO AL AJILLO
© GamBusi DE FORMENTERA

@00 PATA DE PULPO ASADA CON PURE DE PATATA AHUMADA

© FOIE GRAS MI-CUIT CON MERMELADA DE ARANDANOS Y ESCAMAS DE SAL

© JAMON IBERICO DE BELLOTA

© PAN CON TOMATE (PRECIO POR PERSONA)
©0O PAN CON ALIOLI (PRECIO POR PERSONA)

© PAN (PRECIO POR PERSONA)

PAN SIN GLUTEN (PRECIO POR PERSONA)

PrRECIO POR PERSONA - MINIMO 2 PERSONAS.

000000GO0O PAFLLA DE PESCADO Y MARISCO
000000GOO PAELLA MIXTA DE CARNE Y MARISCO

020006O ARROZ NEGRO CON ALMEJA GALLEGA, GAMBA Y ALCACHOFA

00000 ARROZ A BANDA
000000500 FIDEUA DE PESCADO Y MARISCO
©0O ARROZ MARINERA

0©000O “BULLIT DE PEIX” Y ARROZ A BANDA

000000600 GUISADO DE PESCADO

© BOGAVANTE NACIONAL CON HUEVOS FRITOS Y PATATAS

18,00 €
20,00 €
17,50 €
25,00 €
24,00 €
20,50 €
16,00 €
21,00 €
26,50 €
28,50 €
28,50 €
27,00 €
26,50 €
20,00 €
29,50 €
35,00 €

3:50€

3:50€

2,50 €

3,20 €

34,00 €
30,00 €
29,50 €
27,50 €
32,00 €
30,00 €
45,00 €
41,50 €

S.P.M.



Lioccados

NUESTROS PESCADOS SE SIRVEN ACOMPANADOS DE PATATO IBICENCO Y VERDURAS SALTEADAS.

© RAPE A LA PLANCHA
00OGO ATUN CON COSTRA DE SEMILLAS DE SESAMO
© MERO A LA PLANCHA
©O CALAMAR A LA PLANCHA
©0O PARRILLADA DE PESCADO

@000 GALLO DE SAN PEDRO 0 ROTJA AL HORNO

Carvees

NUESTRAS CARNES SE SIRVEN ACOMPANADAS DE PANADERAS CON PIMIENTOS,

PURE DE BONIATO Y NUESTRA SALSA DE PEREJIL.

00000 PLuMA DE CERDO IBERICO
00000 ENTRECOT DE VACA MADURADO DURANTE MAS DE 30 DIAS
00000 CHULETILLAS DE CORDERO
00000 HAMBURGUESA CASERA DE VACA CON CEBOLLA CARAMELIZADA, BACON,
QUESO PARMESANO Y RUCULA
O SALSA PIMIENTA

O SALSA ROQUEFORT

Coosthes

0000 TirAMISU
OO0 TARTA DE QUESO CON MERMELADA DE ARANDANOS
OO0 GREIXONERA

0000 SORBETE

Fruta DEL DiA

Q0000000000000

CRUSTACEOS ~ SESAMO FRUTOSDE GLUTEN HUEVO ~ PESCADO MOLUSCOS ~ MOSTAZA APIO  CACAHUETES LACTEOS ~ SULFITOS SOJA ALTRAMUCES

32,00 €
38,00 €
30,00 €
29,50 €
42,00 €

S.P.M.

31,50 €
34,00 €
28,50 €

26,00 €

3.50€
3,50 €

10,00 €
10,00 €
10,00 €
8,00 €
8,00 €



Slrilrs

MIXED SALAD
0000900 Sks ROQUES SALAD
0000 GazracHo SEs RoQuEs
OGOOO TUNA TARTARE
09 AVOCADO TARTARE WITH PRAWNS
O0OOOG TUNA CARPACCIO
PADRON PEPPERS
000 GRILLED SEASONAL VEGETABLES WITH ROMESCO SAUCE

@ SkS ROQUES-STYLE GARLIC PRAWNS

OO0 SANTONA ANCHOVIES SERVED WITH TOMATO BREAD (6 PCS)

0000 STEAMED CLAMS OR CLAMS IN GREEN SAUCE
© SAUTEED SQUID WITH GARLIC

© GaMBUSI FROM FORMENTERA (LOCAL SMALL SHRIMP)

@00 GRILLED OCTOPUS TENTACLE WITH SMOKED POTATO PURKE

© FOIE GRAS MI-CUIT WITH BLUEBERRY JAM AND SEA SALT FLAKES

© ACORN-FED IBERICO HAM

© ToMATO BREAD (PRICE PER PERSON)
00© BREAD WITH ALIOLI (PRICE PER PERSON)

© BREAD (PRICE PER PERSON)

GLUTEN-FREE BREAD (PRICE PER PERSON)

PRICE PER PERSON - MINIMUM 2 PERSONS.

020000900 SEAFOOD PAELLA

0200000500 MIXED PAELLA (MEAT AND SEAFOOD)

020000 Brack RICE WiTH GALICIAN CLAMS, PRAWNS AND ARTICHOKES

0O OO ARROZ A BANDA (RICE COOKED IN FISH BROTH)
000000GOQO SEAFOOD FIDEUA (NOODLE PAELLA)
@00 FISHERMAN’S-STYLE RICE
0©0O00OO BULLIT DE PEIX AND ARROZ A BANDA
000000600 FisH sTEW

© NATIVE LOBSTER WITH FRIED EGGS AND POTATOES

18,00 €
20,00 €
17,50 €
25,00 €
24,00 €
20,50 €
16,00 €
21,00 €
26,50 €
28,50 €
28,50 €
27,00 €
26,50 €
20,00 €
29,50 €
35,00 €

3:50€

3:50€

2,50 €

3,20 €

34,00 €
30,00 €
29,50 €
27,50 €
32,00 €
30,00 €
45,00 €
41,50 €

M.P.



ENG

Ficts

ALL OUR FISH DISHES ARE SERVED WITH IBIZAN PATATO POTATOES AND SAUTEED VEGETABLES.

© GRILLED MONKFISH 32,00 €
00BOGO SESAME-CRUSTED TUNA 38,00 €
© GRILLED GROUPER 30,00 €

©O GRILLED SQUID 29,50 €
©0® MIXED GRILLED FISH PLATTER 42,00 €
©0O0 BAKED JoHN DORY OR ROTIA M.P.

“Yeats

ALL OUR MEAT DISHES ARE SERVED WITH FRIED POTATOES AND PEPPERS,

SWEET POTATO PUREE AND OUR PARSLEY SAUCE.

00000 IBERIAN PORK “PLUMA” 3L50 €
00000 DRY-AGED BEEF ENTRECOTE (AGED OVER 30 DAYS) 34,00 €
00000 Lams cHOPS 28,50 €
00000 HoOMEMADE BEEF BURGER WITH CARAMELISED ONION, BACON, 26,00 €

PARMESAN CHEESE AND ROCKET

O PrppER SAUCE 3,50 €

O ROQUEFORT SAUCE 3,50 €
Lesserde

0000 TiramisU 10,00 €

OO0 CHEESECAKE WITH BLUEBERRY JAM 10,00 €

OO0 GREIXONERA (IBIZAN-STYLE BREAD PUDDING) 10,00 €

0000 SORBET 8,00 €

FRESH FRUIT OF THE DAY 8,00€

Q0000000000000

SHELLFISH ~ SESAME NUTS GLUTEN FISH MOLLUSC ~ MUSTARD ~ CELERY ~ PEANUTS ~ DAIRY  SULPHITES  SOY LUPINS
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GEMISCHTER SALAT
0000000 Srs RoQuEs SALAT
0000 GazracHo SEs RoQuEs
OO0 ThuNFISCH-TATAR
09 AvocAaDO-TATAR MIT GARNELEN
Q000G THUNFISCH-CARPACCIO
PADRON-PAPRIKA
Q00O Sa1soNALES GEMUSE voM GRILL MIT ROMESCO-SAUCE
@ KNOBLAUCHGARNELEN SES RoQuEs
00 SANTONA-ANTSCHOVIS MIT TOMATENBROT (6 STUCK)
0©0O VENUSMUSCHELN, GEDAMPFT ODER IN GRUNER SAUCE
@ GEBRATENER TINTENFISCH MIT KNOBLAUCH
© GamBUSI DE FORMENTERA (KLEINE LOKALE GARNELEN)
©00 GEGRILLTER OKTOPUSTENTAKEL MIT RAUCHKARTOFFELPUREE
O FOIE GRAS MI-CUIT MIT BLAUBEERKONFITURE UND MEERSALZFLOCKEN
O IBERICO SCHINKEN VON EICHELMAST
© TOMATENBROT (PREIS PRO PERSON)
00 Bror MIT AI0LI (PREIS PRO PERSON)
O Bror (PREIS PRO PERSON)

GLUTENFREIES BROT (PREIS PRO PERSON)

Preis PrRO PERSON — MINDESTENS 2 PERSONEN

00000060 PARLLA MIT FiscH UND MEERESFRUCHTEN

000000600 GeMISCHTE PAELLA (FLEISCH UND MEERESFRUCHTE)

000000 SCHWARZER REIS MIT GALICISCHEN VENUSMUSCHELN, GARNELE UND ARTISCHOCKE

00000 Arroz A BANDA (RE1s IN FISCHBRUHE)

000000600 FipEUA MIT FiscH UND MEERESFRUCHTEN (NUDELPAELLA)

@00 FiscHERART-REIS

0O0OO0DOO BULLIT DE PEIX UND ARROZ A BANDA

000000000 FiscHEINTOPF

(+] LokaLErR HUMMER MIT SPIEGELEIERN UND KARTOFFELN

18,00 €
20,00 €
17,50 €
25,00 €
24,00 €
20,50 €
16,00 €
21,00 €
26,50 €
28,50 €
28,50 €
27,00 €
26,50 €
20,00 €
29,50 €
35,00 €

3:50€

3:50€

2,50 €

3,20 €

34,00 €
30,00 €
29,50 €
27,50 €
32,00 €
30,00 €
45,00 €
41,50 €

TAGESPREIS
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ALLE UNSERE FISCHGERICHTE WERDEN MIT IBIZENKISCHEN PATATO-KARTOFFELN
UND SAUTIERTEM GEMUSE SERVIERT.
© GEGRILLTER SEETEUFEL
0COGO THUNFISCH MIT SESAMKRUSTE
© GEGRILLTER ZACKENBARSCH
©QO GEGRILLTER TINTENFISCH
@00 GEMISCHTE F1SCHPLATTE VoM GRILL

@000 IMm OFEN GEBRATENER PETERSFISCH ODER ROTIA

Carvies

ALLE UNSERE FLEISCHGERICHTE WERDEN MIT BRATKARTOFFELN UND PAPRIKA,

SUSSKARTOFFELPUREE UND UNSERER PETERSILIENSAUCE SERVIERT.

00000 IBERISCHES PLUMA-SCHWEIN
00000 RINDERRUCKEN (UBER 30 TAGE GEREIFT)
00000 LAMMKOTELETTS
00000 HAUuSGEMACHTER RINDFLEISCH-BURGER MIT KARAMELLISIERTEN ZWIEBELN, BACON,
ParMESAN UND Rucora
O PrEFFERSAUCE

O ROQUEFORT-SAUCE

0000 TirAMISU

OO0 KASEKUCHEN MIT BLAUBEERKONFITURE

OO0 GrEIXONERA (BROTPUDDING NACH IBIZENKISCHER ART)
0000 SORBET

FRISCHES OBST DES TAGES

Q0000000000000

KREBSTIERE ~ SESAM NUSSE  GLUTEN El FISCH  WEICHTIERE ~ SENF SELLERIE  PEANUTS MILCHERZEUGNIS SULFITE SOA LUPINEN

DEU

32,00 €
38,00 €
30,00 €
29,50 €
42,00 €

TAGESPREIS

31,50 €
34,00 €
28,50 €

26,00 €

3.50€
3,50 €

10,00 €
10,00 €
10,00 €
8,00 €
8,00 €



SALADE MIXTE 18,00 €
0000900 SALADE Sks ROQUES 20,00 €
0000 GazracHo SEs RoQUES 17,50 €
OOOOO TARTARE DE THON 25,00 €
09 TARTARE D’AVOCAT AUX CREVETTES 24,00 €
OO0O0G CARPACCIO DE THON 20,50 €
PiMENTS DE PADRON 16,00 €

Q00O LECUMES DE SAISON GRILLES, SAUCE ROMESCO 21,00 €
@ CREVETTES A L’AIL SES RoQuEs 26,50 €

OO ANCHOIS DE SANTONA SUR PAIN A LA TOMATE (6 PIECES) 28,50 €
0900 PALOURDES, VAPEUR OU SAUCE VERTE 28,50 €
© CALAMAR SAUTE A L’AIL 27,00 €

© GamBusi DE FORMENTERA (PETITES CREVETTES LOCALES) 26,50 €

@00 TENTACULE DE POULPE GRILLE AVEC PURKE DE POMMES DE TERRE FUMEES 29,00 €

© FOIE GRAS MI-CUIT, CONFITURE DE MYRTILLES ET ECLATS DE FLEUR DE SEL 29,50 €

© JAMBON IBERIQUE DE BELLOTA 35,00 €

© PAIN A LA TOMATE (PRIX PAR PERSONNE) 3.50 €

00O PAIN AVEC ATOLI (PRIX PAR PERSONNE) 3,50 €

© PAIN (PRIX PAR PERSONNE) 2,50 €

PAIN SANS GLUTEN (PRIX PAR PERSONNE) 3,20 €

B o Specialils

Prix PAR PERSONNE — MINIMUM 2 PERSONNES.

000000GOO PAFKLLA DE POISSON ET FRUITS DE MER 34,00 €
000000500 PAFLLA MIXTE (VIANDE ET FRUITS DE MER) 30,00 €
020000 Riz NOIR AUX PALOURDES DE GALICE, CREVETTES ET ARTICHAUTS 29,50 €
0©0O0O ARROZ A BANDA (RIZ AU BOUILLON DE POISSON) 27,50 €
000000600 FIDEUA DE POISSON ET FRUITS DE MER (PAFLLA DE NOUILLES) 32,00 €
@00 Riz pu PECHEUR 30,00 €
0©0OO0O® BULLIT DE PEIX ET ARROZ A BANDA 45,00 €
000000600 RacoUT DE POISSON 41,50 €

(+] HOMARD NATIONAL, (EUFS AU PLAT ET POMMES DE TERRE P.M.
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ToUs NOS PLATS DE POISSON SONT SERVIS AVEC PATATO D’IBIZA ET LEGUMES SAUTES.

© LOTTE GRILLEE
00OGO THON EN CROUTE DE SESAME
© MFROU GRILLE
©QO CALAMAR GRILLE
@0O ASSORTIMENT DE POISSONS GRILLES

@000 SAINT-PIERRE OU ROTJA AU FOUR

Yiaredes

TOUTES NOS VIANDES SONT SERVIES AVEC POMMES DE TERRE SAUTEES AUX POIVRONS,

PUREE DE PATATE DOUCE ET NOTRE SAUCE AU PERSIL.

00000 PLuMA DE PORC IBERIQUE
00000 ENTRECOTE DE BGEUF MATUREE PLUS DE 30 JOURS
00000 COTELETTES D’ AGNEAU
00000 BURGER MAISON DE B(EUF, OIGNON CARAMELISE, BACON,
PARMESAN ET ROQUETTE
O SAUCE AU POIVRE

O Sauct RoQUEFORT

Lesserds

0000 TirAMISU
OO0 CHEESECAKE A LA CONFITURE DE MYRTILLES
OO0 GREIXONERA (DESSERT TRADITIONNEL D IBIZA)
0000 SORBET

FRruits FrAIS DU JOUR

CRUSTACES ~ SESAME AFRUITS GLUTEN OEUF POISSON MOLLUSQUE MOUTARDE ~ CELERI ~ CACAHUETE LAITIER  SULFITES SOJA LUPIN

0000000000000

FRA

32,00 €
38,00 €
30,00 €
29,50 €
42,00 €

P.M.

31,50 €
34,00 €
28,50 €

26,00 €

3,50 €
3:50€

10,00 €
10,00 €
10,00 €
8,00 €
8,00 €
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INSALATA MISTA 18,00 €
0000000 InsaLATA SES RoQuEs 20,00 €
0000 GazracHo SEs RoQUES 17,50 €
OOOOCO TARTARE DI TONNO 25,00 €
00 TARTARE DI AVOCADO CON GAMBERI 24,00 €
OO0O0G CARPACCIO DI TONNO 20,50 €
PEPERONI DI PADRON 16,00 €

O0O0® VERDURE DI STAGIONE GRIGLIATE CON SALSA ROMESCO 21,00 €
@ GAMBERI ALL’AGLIO SES ROQUES 26,50 €

OO0 ACCIUGHE DI SANTONA SU PANE AL POMODORO (6 PEZZI) 28,50 €
0000 VONGOLE, AL VAPORE O IN SALSA VERDE 28,50 €
© CALAMARO SALTATO ALL’AGLIO 27,00 €

O GamBusi DE FORMENTERA (PICCOLI GAMBERI LOCALI) 26,50 €

©00O PoLPO ARROSTO CON PURE DI PATATE AFFUMICATE, OLIO ALLA PAPRICA E CREMA DI ALIOLI 29,00 €

© FOIE GRAS MI-CUIT CON MARMELLATA DI MIRTILLI E FIOCCHI DI SALE 29,50 €

© PROSCIUTTO IBERICO DI BELLOTA 35,00 €

© PANE CON POMODORO (PREZZO PER PERSONA) 3,50 €

00O PANE CON ALIOLI (PREZZO PER PERSONA) 3,50 €

© PANE (PREZZO PER PERSONA) 2,50 €

PANE SENZA GLUTINE (PREZZO PER PERSONA) 3,20 €

@M e 5/%%45 |

PrEZZO PER PERSONA - MINIMO 2 PERSONE.

000000GOO PAELLA DI PESCE E FRUTTI DI MARE 34,00 €
000000500 PAELLA MISTA (CARNE E FRUTTI DI MARE) 30,00 €
000060 Riso NERO CON VONGOLE DELLA (GALIZIA, GAMBERI E CARCIOFI 29,50 €
0@00O ARROZ A BANDA (RISO AL BRODO DI PESCE) 27,50 €
020000300 FIDEUA DI PESCE E FRUTTI DI MARE (PAELLA DI PASTA) 32,00 €
@00 Riso DEL PESCATORE 30,00 €
0©0OO0O® BULLIT DE PEIX E ARROZ A BANDA 45,00 €
000000GOO STUFATO DI PESCE 41,50 €

© ASTICE NAZIONALE CON UOVA FRITTE E PATATE P.M.



ITA

Llsce

TUTTI 1 NOSTRI PIATTI DI PESCE SONO SERVITI CON PATATE PATATO DI [BIZA E VERDURE SALTATE.

© RANA PESCATRICE ALLA GRIGLIA 32,00 €
0O0BGO TONNO IN CROSTA DI SESAMO 38,00 €
© CERNIA ALLA GRIGLIA 30,00 €

OO (CALAMARO ALLA GRIGLIA 29,50 €
©0® GRIGLIATA MISTA DI PESCE 42,00 €
©0OO SaAN PIETRO O ROTJA AL FORNO P.M.

Carvies

TUTTI I NOSTRI PIATTI DI CARNE SONO SERVITI CON PATATE FRITTE E PEPERONI,

PURE DI PATATE DOLCI E LA NOSTRA SALSA AL PREZZEMOLO.

00000 PLUMA DI MAIALE IBERICO 3L50 €
00000 ENTRECOTE DI MANZO STAGIONATA OLTRE 30 GIORNI 34,00 €
00000 COSTOLETTE D’AGNELLO 28,50 €
00000 HAMBURGER DI MANZO FATTO IN CASA CON CIPOLLA CARAMELLATA, BACON, 26,00 €

PARMIGIANO E RUCOLA

O SALSA AL PEPE 3,50 €

O SarLsa ROQUEFORT 3,50 €
Loes

0000 TiraMISU 10,00 €

OO0 CHEESECAKE CON MARMELLATA DI MIRTILLI 10,00 €

OO0 GREIXONERA (DESSERT TRADIZIONALE DI IBIZA) 10,00 €

0000 SORBETTO 8,00 €

FRUTTA FRESCA DEL GIORNO 8,00€

Q0000000000000

CROSTACEI ~ SESAMO FgHgg\OA GLUTINE uovo PESCE ~ MOLLUSCHI ~ SENAPE ~ SEDANO  ARACHIDI  LATTICINI  SOLFITI SOJA LUPINI
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yes Roques

PLATJA DE CALA COMTE

TEL.: 0034 971 80 60 50



